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7 – 10 mai 2027

S É J O U R  A V E C  C H A R L I E  A N N E ,
F I N A L I S T E  T O P  C H E F
BILBAO & PAYS BASQUE
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PROGRAMME DE VOYAGE

Vendredi 7 mai 2027
Premiers pas à Bilbao

 
Bienvenue à Bilbao et découverte de sa vieille ville, des Sept
Rues et du marché de la Ribera.
Visite de l'emblématique musée Guggenheim, suivie d'un
dîner aux saveurs basques chez Los Fueros.

 

Samedi 8 mai 2027
Terroir basque & Saint-Sébastien

 
Immersion dans le terroir avec la visite d'un producteur de
fromage Idiazabal et dégustation.
À Saint-Sébastien, atelier de cuisine basque avec un chef
local et Charlie, suivi du déjeuner préparé ensemble et d'un
temps libre en ville.

 

Dimanche 9 mai 2027
Urdaibai, Bermeo & gastronomie

 
Escapade au cœur de la réserve d'Urdaibai et découverte du
village de pêcheurs de Bermeo.
Visite de Conservas Campos avec dégustation, puis déjeuner
gastronomique.

 
 
 

 



Lundi 10 mai 2027
Bilbao contemporain

 
Dernière découverte de Bilbao à travers le quartier
d'Abandoibarra et l'Azkuna Zentroa.

 
***

 
Fin de nos services

 
 

***
 

Vol proposés depuis Genève [en supplément] :
EasyJET : départ à 6h10 de Genève, arrivée à 07h50 à Bilbao.
et retour à 15h25 de Bilbao, arrivée à Genève à 17h00.

 
 

***
 
 
 

Possibilité d'organiser une extension, sans le Chef.

 

Expérience culinaire
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LE PRIX COMPREND
· L'hébergement en chambre double en hôtel 4* à Bilbao. en

formule petit-déjeuner
· Les activités mentionnées au programme avec un guide

francophone et Charlie
· Les repas mentionnés au programme
· Un cours de cuisine donné par Charlie et un chef local
· Transferts et excursions mentionnés
· Accompagnement et animations par Charlie

LE PRIX NE COMPREND PAS
· Les vols internationaux
· Les boissons durant les repas
· Les repas non mentionnés dans le programme
· Les dépenses personnelles
· Les assurances annulation/assistance 
· Les pourboires
· Les prestations et excursions non-mentionnées

PRIX PAR PERSONNE DÈS : CHF 1990.–
– Base 14 participants minimum
– Supplément possible si petit groupe
– Sur demande : possibilité de réserver vos vols
internationaux, en supplément
– Possibilité d'extension, prix sur demande
– Chambre individuelle, prix en supplément

POUR LES AMATEURS...

De gastronomie et produits locaux
D'expériences culinaires authentiques
Qui souhaitent partager leur passaion avec un finaliste
de TOP CHEF

CONTACTEZ-NOUS:

MICExperts 
DERTOUR Suisse SA
Place du Tunnel 17
1005 Lausanne

0587026150
events.lausanne@micexperts.ch
www.micexperts.ch/fr


